Kosteus pois suolaliuoksella

Mikrobit viihtyviit kosteudessa. Téméin takia ilman
kuivaaminen on etenkin lddke- ja elintarviketeolli-
suudessa tirked ase mikrobeja vastaan. Suomeen-
kin on nyt tulossa suolalivokseen perustuva ilman-
kuivain, jolla on hygieniapuolella etuja muihin
menetelmiin verrattuna.

Mairillé pinnoilla kasvaa
haitallisia mikrobeja

Kosteutta syntyy teurastamoissa ja lihanjalostuksessa paitsi itse
tuotteista, myds vuorojen pédttyessd suoritettavasta tilojen pesus-
ta, joka yleenséd tehdadn korkeapaineisella kuumalla vedella.
Pinnat pitdisi saada kuivaksi mahdollisimman nopeasti, jotta niillé
ei ehtisi alkaa kasvaa mikrobeja.
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Kondenssikuivaus
voi olla hygieniariski

Perinteisesti ilman kuivaamiseen on ké&ytetty kondensointia eli
ilman kosteutta tiivistetdan kylméaén jaéhdytyspatterin pintaan.
Témé perinteinen menetelmé voi olla kuitenkin hygieenisesti riski,
sillé mérka patteri voi toimia mikrobien kasvustoalustana. Esimer-
kiksi listeriabakteeri, jota |6ytyy joka nelj@nnestd pakastevihan-
neksesta, liséantyy vield jaakaapin ladmpétiloissa eli siis myds jadh-
dytyspatterin pinnoilla. Patterin jélkeinen kanava on sekin yleen-
s& sisdlté marka ja siten pohja kasvustolle. Monissa paikoissa ka-
navana on kaytetty tekstiilipussia, joka kruunaa kasvusto-olosuhteet.
Jos vield jaahdytyspatterin otsapintanopeus on liian suuri eli pisa-
rat sinkoutuvat ilmavirran mukana tai vesilukko ei toimi, on mar-
kyys taattu. Jalkilammityksellé voidaan estdé kanavan mérkyys,
mutta ei ja&hdytyspatterin mérkyytté.
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Sorptiokuivaus on erds
varmatoiminen tapa

Teollisuudessa on herétty ja alettu etsid uusia keinoja ilman kui-
vaamiseen. Teollisuudessa tunnettu kuivausmenetelmé on sorptio-
kuivaus, jossa kosteus adsorboidaan hygroskooppisen kiekon
pintaan. Kiekko pydrii, jolloin sen pinta kulkee my3s regeneroin-
tisektorille, jossa kosteus haihdutetaan kuuman ilman avulla. Me-
netelmdllé padstaan hyvin alhaisiin kastepisteisiin, esimerkiksi
-30 °C ja kiekon pinnalla eivat mikrobit kasva. Laitevalmistaiista
Munters on kuuluisin ja alun pitéen kehitténytkin menetelmén.
Laitteisto on varmatoiminen, mutta edellyttad verraten korkeisiin-
kin kastepisteisiin pyrittéessd esijadhdytystd ja yleensd myds jalki-
jaahdytystd, silla osa regenerointilémméstd siirtyy kuivattuun ilmaan.

Suolalivoskuivaus steriloikin

Muualla maailmassa jo aika vanha mutta Pohjoismaissa uusi kui-
vausmenetelmd on suolalivoksen kayttd kuivauksessa. Menetel-
méssd kuivattava ilma puhalletaan suolalivosruiskutuksen l&pi,
jolloin riippuen livoksen vékevyydestd haluttu maéré kosteutta
absorboituu livokseen. Livokseen j&cnyt vesi haihdutetaan erillises-
s& regenerointi-osassa, jossa vesi poistuu ldmmitetystd livoksesta,
katso kaaviokuva. Laitteistoa voidaan kéyttaé myds kostuttamiseen.
Menetelmén térked etu on hygieenisyys. Livosruiskutus toimii ilman
pesurina ja suurin osa ilman hiukkasista j&& livokseen, jossa léhes
kaikki mikrobit kuolevat. Menetelmé on siis erdénlainen ilman
steriloija. Liséksi livos absorboi myds kaasuja.

Suolalivoskuivausmenetelma

on energiataloudellinen,
joskin kallis hankkia

Laitteiston energiankulutus on noin puolet ja&hdytysmenetelméstd
ja jonkin verran pienempi kuin sorptiomenetelméssé. Regeneroin-
tilammaksi riittéd kuuma vesi tai matalapaineh&yry. Jaghdytys voi-
daan hoitaa j@&hdytysvedelld. Séhksa ei tarvita regenerointiin.
Kastepisteeksi saadaan jopa -30 °C. Vaikka litiumkloridilivoksen
luulisi likaantuvan ja menetftévén tehonsa nopeasti, on huoltovli
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vuosi. Vuodenkaan jélkeen ei tarvitse uusia livosta, vaan pestd
ja tarkistaa itse laitteisto. Livoksen kuntoa valvotaan l&hettamalla
siitd n&yte analysoitavaksi valmistajalle. Analyysi on maksuton.
Itse kuivainlaitteisto valmistetaan korroosion kestévéstd muovista
ja laitteiston pisaranerottimien teho on niin hyvd, etteivét suolapi-
sarat karkaa kuivatun ilman mukana. Laitteiston tavaramerkki on
Kathabar ja myyjé Hackman Foodtec.

Témé meille uusi menetelmé on laajalti kéytéssé mm. Yhdysval-
loissa. Elintarviketeollisuuden lisgksi sité on kaytetty lagketeolli-
suudessa. Sen kéyttdd on jarruttanut korkeahko hinta, mutta nyt
kun teollisuuslaitoksia on jouduttu jo Suomessakin sulkemaan
mikrobisaastumisen takia, ollaan selvésti valmiita investoimaan
vaihtoehtoisiin tekniikoihin. Perinteisté kuivemman ilman mahdol-
lisesti aiheuttamia painotappioita tuotannossa ei enéé pidetd
ongelmana verrattuna parantuneeseen hygieniaan. Erdissé laa-
timissamme selvityksiss& on kokonaisedulliseksi havaittu yhdistel-
md, jossa tuotanto-osasto kuivataan suolalivoksella ja varasto
sorptiokuivauksella. Oikea laitteistokokonaisuus valitaan ja mitoi-
tetaan tapauskohtaisesti.
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